ANTIPASTI-VORSPEISEN

Carpaccio di Manzo 16,00 €

Rinderscheiben mit Olivendl, Grana Padano, Baguette und Garnierung

Fantasia di Salmone 16,00 € °® s
Marinierter geraucherter Lachs mit Creme fraiche, Dill und Rucola

Gamberi Zio Antonio 22,00 €

Garnelen gebraten mit Knoblauch, Cherrytomaten und Brandy

Feines Whiirzfleisch 8,50 €

hausgemacht, mit Kase tiberbacken und Toast

Caprese di Bufala 15,50 €
Biiffelmozzarella mit Rucola und Tomaten, mariniert auf italienische Art
Steakhaus-Snack-Teller 1490 €

gebratener Camembert, Mozzarella-Sticks, Zwiebelringe im Bierteig,
dazu Preiselbeeren und Sweet-Chili-Sauce

y Soljanka 8,50 €
SALATE

Kleiner Salat einmalig vom Buffet

Grof3er Salatteller
einmal nach Belieben zusammenstellen

+ Rindfleischstreifen 100 g
+ Putenbruststreifen 100 g
+ Thunfisch 100 g

+ Schweinelachs-Streifen 100 g

Hinweis: Fir die Mitnahme Ihrer Speisereste
erheben wir eine Verpackungsgebiihr in Hohe von 1 €.




STEAKS & MEEHR

Zu allen Steaks kénnen Sie eine Beilage

aus unserer Karte wahlen. a » e ®
Rumpsteak 200g 2990€
Rumpsteak vom Grill roh 100 g extra 8,00 €
Filetsteak 200g 4090¢€
aus bestem Rindfleisch roh 100 g exira 15,00 €
Entrecoéte 250g 3590¢€
Entrecote roh 100 g extra 10,00 €
Rib Eye Steak 200g 3590¢€
Rib Eye Steak roh 100 g extra 12,00 €
Putensteak 200g 2100€
Putensteak vom Grill
Schweinelendchen 200g 2390¢€
Schweinefilet gegrillt
Schweinesteak 200g 20,00€

Schweine Steak vom Grill

BEILAGEN

EXTRAS

Pfeffersauce 3,00 €
Pommes frites Steaksauce 3,00 €
Rosmarinkartoffel | Speck & Zwiebeln 500€ BBQ-Sauce 300€
Ofenkartoffel | Sauerrahm 5,00 € Sauce Hollandaise 3,00 €
Kroketten 500 € Zigeunermasse 490 €
Kartoffelecken 5,00 € Xiﬁéﬂ:ﬁ;&b acken) 490¢€
Krauterchampignons 500 € Farmer Masse 490 €

- L4 Steakhaus-Brot (2 Stiick) 500€  (mit Kise iiberbacken)

Kartoffel-Gemiisepfanne 590 €




KiDS MENUE

Kleines Schweineschnitzel 8,00 €
Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup / Mayo

2x Eierpfannkuchen 8,00 €
mit Nuss-Nougat-Creme

3x Kartoffelpuffer - 8,00 €
mit Apfelmus

Fischstabchen 8,00 €

mit Pommes frites

Chicken Nuggets j

mit Pommes frites

Spaghetti Kids 8,00 €

Bolognese oder Tomatensauce 8,00 €

8,00 €

DESSERT

Cuore Caldo al Cioccolato 700 €

Schokoladenkuchen mit geschmolzenem Kern,
Sahnehaube und mit verschiedenen Beeren garniert

Panna Cotta 700 €
mit Vanillesauce und verschiedenen Beeren als Topping

Tiramisu 7,00 €
Hausgemacht nach sizilianischer Art

Apfelstrudel

mit Vanilleeis, Vanillesauce,
Sahne und Schokosauce

HAUS




L

.’ weitere Gerichte

Spare Ribs

gegrillt mit BBQ-Sauce und Pommes

1/2 Hahnchen gegrillt, nach Steakhaus-Art
mariniert, dazu Pommes frites

Saftiges Schweinesteak

gegrillt mit Auflage nach Threr Wahl

- Wilirzfleisch - Zigeunermasse - Farmermasse -,
und Beilage Ihrer Wahl

Camperschiissel 3490 €
verschiedene Steaks, serviert auf Bratkartoffeln,

Grillwurst, Champignons und kross gebratener

Bacon, 600 g

Zarte Putenbrust 2490 €
saftig gegrillt an Champignons, serviert mit
Ofenkartoffel und Sauerrahm

Steakhaus-Schnitzel 300 g 2290 €
saftiges Schweineschnitzel nach Steakhaus-Art

paniert mit Petersilie und Parmesan,

dazu Pommes frites

Steakhaus-Burger 2090 €
saftiges Rinder-Pattie 180 g,
Tomaten, Zwiebeln, Bacon,
Salat, Burgersauce "Steakhaus"
dazu Pommes frites




.’ weitere Gerichte

Matjesteller 1990 €

feine milde Matjesfilets an einer wiirzigen
hausgemachten Remoulade, dazu Bratkartoffeln

Lachsteller 2490 €

in der Pfanne gebratenes, frisches Lachsfilet
mit Kartoffel-Gemiisepfanne und Krauterbutter

Tagliatelle al Salmone

Bandnudeln mit Lachswiirfeln in
Pernod-, Tomaten-, Sahnesauce und Petersilie

Wolfsbarschfilet

zwei gebratene Filets in Krautersauce nach Steakhaus-Art
dazu Kartoffel-Gemitisepfanne

Hausgebeizter Lachs 2290 €
mit Honig-Senf-Sauce, dazu Kroketten

Vegetarisches Schnitzel 1990 €

mit Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

Tagliatelle Steakhaus 2490 €

Bandnudeln mit Rindfleisch-Streifen und Steinpilzen
an Rotwein-Tomaten-Sahnesauce

Alle Speisen werden fiir Sie frisch zubereitet.

Es ist ein guter alter Brauch, da wo es gut
schmeckt, da dauerts auch.

Hinweis: Fir die Mitnahme Ihrer Speisereste
erheben wir eine Verpackungsgebiihr in Hohe von 1 €.




SPIRITUOSEN

Underberg 2cl 3,50 €
Kiimmerling 2cl 3,50 €
Jagermeister 2cl 3,50 €
Rum 2cl 3,50 €
Ramazzotti 2cl 3,50 €
Obstbrande 2cl 3,50 €
Fernet Branca 2cl 3,50 €
Kiistennebel 2cl 3,50 €
Baileys 2cl 3,50€
Amaretto 2cl 290 €
Fischergeist 2cl 3,50 €
Aquavit Linie 2cl 390 €
Aquavit Malteser 2cl 390 €
Grappa 2cl 390 €
Grappa Riserva 2cl 6,50 €
Doppelkiimmel 2cl 3,50€
Korn 2cl 350 €
Sambuca 2cl 3,50 €
Limoncello 2cl 3,00 €

Wodka 2cl 3,50 €




MIXGETRANKE

Longdrinks
(mit Cola / Saft / Tonic)
Bacardi - Havana - Jack Daniels - Wodka -

Klassiker
Campari-Orange * Cuba Libre

APERITIF

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Sanddorn Spritz
Sanddorn Basil Spritz
Lillet Spritz

Lillet Rose Spritz
Lillet Wild Berry
Lillet White Peach
Sarti Spritz

Campari Spritz

ALKOHOLFREL

Kirsch Spritz
Crodino Spritz
Lemon Basil Spritz

Ihr Drink fehlt? Fragen Sie uns einfach...

790 €

790 €

790 €
790 €
790 €
790 €
790 €
790 €
790 €
790 €
790 €
790 €




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Wasser Glas 021 280¢€
classic oder still Glas 041 450¢€
Wasser Flasche 0,251 350¢€
classic oder still Flasche 0,751 750¢€
Bitter Lemon 0,251 380¢€
Tonic 0,251 380¢€
Ginger Ale 0,251 380¢€
Pepsi 0,201 3,20€
0401 500¢€
Miranda 0,201 3,20€
0401 490¢€
7up 0,201 3,20€
0401 490¢€
Spezi 0,201 3,20€
0401 490¢€
Safte, diverse Sorten 0,201 390¢€
0401 590€
Saftschorle 0,201 3,00€
0401 590¢€
WARMGETRANKE
Kaffee Tasse 0,201 390¢€
Pott 0401 590€
Cappuccino Tasse 0,201 5,00¢€
Café au Lait Tasse 0,201 520€
Espresso Tasschen 30ml 3,00€
Latte Macchiato Tasse 0401 520€
HeiRRe Schokolade Tasse 0401 500¢€
mit Sahne 0401 550¢€
Glas Tee Tasse 0401 390€

Hinweis: Fir die Mitnahme Ihrer Speisereste
erheben wir eine Verpackungsgebiihr in Hohe von 1 €.




ALKOHOLISCHE GETRANKE
BIERE

Bitburger 0,251 330¢€
0401 5,00¢€
Benediktiner 0331 380€
0,501 580¢€
Kostritzer Schwarzbier 0,331 380¢€
0,501 580¢€
Bitburger Mix: Cola, Fanta oder Sprite 0,331 350¢€
0,501 5,00€
Liibzer Naturtriib 0,331 380¢€
0,501 580¢€
TH Konig Zwickel 0,251 380¢€
0,501 580¢€
Nero d'avola trocken 0,21 750€
Primitivo trocken 021 750¢€
Cabernet Sauvignon halbtrocken 021 750¢€
Lambrusco siiR 0,21 750€
Pinot Grigio trocken 0,21
Trebbiano d'abruzzo trocken 0,21
Chardonnay halbtrocken 0,21
Frizzantino siR 0,21
Rosé trocken 0,21
Prosecco trocken 011

Hinweis: Fir die Mitnahme Ihrer Speisereste
erheben wir eine Verpackungsgebiihr in Hohe von 1 €.




